
REGIÃO  |  REGION

Bairrada

CLASSIFICAÇÃO

Vinho Espumante De Qualidade – GRANDE RESERVA

TIPO  |   TYPE

Branco

ANO  |   YEAR
2010

CASTAS  |   GRAPE VARITIES

Chardonnay, Arinto, Pinot e Baga

VINIFICAÇÃO  |   VINIFICATION

Bica Aberta e Fermentação em Inox com Temperatura Controlada.
Espumantização: Método Clássico Com Segunda Fermentação Em Garrafa;

PRODUÇÃO  |   PRODUCTION

25.000 x 75 cl

ENGARRAFAMENTO  |   BOTTLING DATE

M  2011

ANÁLISE  |  ANALYSIS

GRADUAÇÃO  |   ALCOHOL BY VOL.

12,5% Vol.

ACIDEZ TOTAL  |   TOTAL ACIDITY

5,9 g/L

AÇÚCAR TOTAL   |  RESIDUAL SUGAR

< 3 g/L

NOTA DE PROVA  |   TASTING NOTE

Brilhante de cor palha. Bolha fina e persistente. Notas de fruta de polpa branca 
e biscoito no aroma e boca. Boa mousse, firme, com bolha bem dissolvida no 
vinho.

MATURAÇÃO/ESTÁGIO  |   MATURATION/AGEING

Estagio Mínimo de 2 anos na garrafa antes do “Degorgement”

CONSERVAÇÃO   |  RECOMMENDED STORAGE

Garrafas deitadas em ambiente de humidade 60-70% e temperaturas de 13 a 
14ºc (±3).

CONSUMO  |  CONSUMPTION

Servir à temperatura de  6 a 8ºC.

GASTRONOMIA  |  GASTRONOMY

Excelente para beber em ocasiões especiais. Acompanha bem pratos de peixe 
assado. Regionalmente, acompanha leitão assado da Bairrada.

ALERGÉNIOS |  ALLERGENS
CONTEM SULFITOS

ENÓLOGOS  |  WINEMAKER

Bruno Seabra e António Selas

DADOS LOGÍSTICOS  |  

CAPACIDADE  | CAPACITY : 750ml
Nº GARRAFAS CAIXA | Nr OF BOOTLES IN A BOX : 6 x 750ml
Nº CAIXAS POR PALETA  |  BOXES : 80cx
CÓDIGO BARRAS GARRAFA  | BOTTLE BARCODE : 5601168010082
CÓDIGO BARRAS CAIXA  |   BOX BARCODE : 56011680100828
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